
PLATS
Saint-Jacques de la Baie de Saint-Brieuc,

 fondue de poireaux émulsion homardine

AMUSE-BOUCHE
Velouté de panais, éclats de châtaignes et truffes

Tarifs TTC hors boissons. Service inclus. Information allergènes auprès de l’équipe.

ENTRÉE
Saumon Bømlo façon gravelax aux agrumes

89 €

31 décembre 2023 au soir

et

Filet mignon de veau façon Rossini, râpé de truffe noire

FROMAGE
Brillat Savarin à la truffe

DESSERT
Ananas Victoria rôti aux épices, bonbon de noix de coco, 

sorbet fruits de la passion

MENU SAINT-SYLVESTRE


