
PLATS
Volaille fermière de Noël aux morilles, 

gratin de cardons à la lyonnaise

AMUSE-BOUCHE
Velouté de courge, éclats de noisette

Tarifs TTC hors boissons. Service inclus. Information allergènes auprès de l’équipe.

ENTRÉE
Plateau de l’écailler : 6 huitres fine de claire n°3,

6 crevettes roses perle de corail, bulots

79 €

24 décembre 2023 au soir

ou

Noix de Saint-Jacques de la Baie de Saint-Brieuc, 
mousseline de légumes oubliés, beurre blanc safrané

FROMAGES
Fromage blanc au lait bio

DESSERT
Ananas Roti, pain d’épice et crème glacée vanille

MENU DE RÉVEILLON

ou

Terrine de foie gras de canard, chutney de figue 

ou

½ Saint-Marcellin affiné Mère Richard

ou

Pavlova aux agrumes sauce chocolat Valrhona


