ler décembre 2023 au 15 janvier 2024

MENU DE FETE
ENTREPRISES

Servi avec une coupe de Bau

[LES ENTREES

Terrine de canard & foie gras, chutney de figues
ou

Velouté de butternut, fricassée d’escargots de Quincieux

LES PLATS

Merlu des cotes bretonnes, risotto Carnaroli, sauce homardine
ou

Supréme de volaille farcie aux marrons, mousseline de légumes oubliés

LES DESSERTS

Pavlova mandarine

ou

Traditionnelle biche de Noél

49 €

Excepté le 24 au soir ainsi que le 31 décembre au soir.
Toute réservation devra étre faite aupres du service commercial :
commercial@ermitage-college-hotel.com

Tarifs TTC hors boissons. Service inclus. Information allergenes aupres de I’équipe.




