


LES VINS BLANCS

LA BOURGOGNE

Bourgogne Aligoté, Domaine Fichet — AOP — 2022 32€
Macon Igé « Chateau London », Domaine Fichet — AOP - 2023 36€
Saint-Véran, Domaine Fichet — AOP — 2022 44€
Bouzeron, Famille Gagey— AOC - 2022 49€
Chablis, Domaine de Malandes— AOC — 2023 b8€
Rully « Sans Nom », Michel Sarrazin & Fils - AOP - 2022 68€
Pouilly-Fuissé « Alliance », Domaine Barraud - AOC — 2022 @ 79€
Montagny 1er Cru « Les Bassets », Laurent Cognard — AOC - 2022 84€
Pernand-Vergelesses « Les Combottes », Louis Jadot - AOC - 2020 94€
Saint-Aubin 1er Cru “En Remilly”, Domaine Sylvain Langoureau - AOC - 2023 109¢€
Meursault « Les Chevaliéres », Louis Jadot — AOC — 2021 117€

Puligny-Montrachet 1er Cru « Le Cailleret », Domaine de la Pousse d’Or — AOP — 2019 168€

LE BEAUJOLAIS 75 cl

Lantignié “Les Roches”, Michon & Retinton — AOC - 2023 @ 34€
Beaujolais « Marguerite », Chiteau Thivin — AOC — 2022 @ 49€

LA VALLEE DU RHONE 75 cl

Cotes-du-Rhone « La Redonne », Jean-Luc Colombo - AOC - 2021 @ 31€
Coteaux du Lyonnais « Hircus », Le Bouc & la Treille — AOP - 2022 @ 39€
« Albus », Le Bouc & la Treille - VDF - 2022 44€
« Le Petit-Viognier », Stéphane Montez — IGP - 2023 49€
Saint-Jospeh « Silice », Jérome Coursodon — AOP - 2023 74€
Saint-Péray, Domaine du Tunnel — AOP - 2022 79€
Chiteauneuf-du-Pape « Le Traversier », Chiteau Simian - AOP — 2020 @ 81€
Condrieu « Chanson », Stéphane Montez — AOP — 2021 92€
LES AUTRES REGIONS 75 cl
Tariquet « Premiéres Grives », Chiteau Tariquet — IGP - 2023 29€
Saint-Chinian « Le Saint Festin », Calmel & Joseph — AOP - 2023 @ 39€
Cotes de Provence « Premiére », Domaine Figuiére — AOP - 2022 @ & 44€
Céte de Provence « Fantastique », Chiteau Sainte-Marguerite, Cru Classé - @ & 68€
AOP - 2022

Anjou « Princé », Chateau Princé, Vincenot & Fils — AOP - 2023 @ 34€
Saumur « Midi », Domaine Arnaud Lambert — AOP — 2022 @ 44€
Pouilly-Fumé « Fines de Caillotes », Jean-Pabiot & Fils — AOC — 2023 49€

@ Vin Biologique & Vegan

Tarifs TTC service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération. Nos vins sont susceptibles de contenir des sulfites.

159¢ T

150 cl




LA BOURGOGNE 75 cl

Coteaux Bourguignons, Louis Jadot — AOC — 2023 36€
Bourgogne Pinot Noir, Michel Sarrazin & Fils - AOC - 2023 46€
Mercurey, Louis Jadot — AOC - 2022 63€ 128€
Givry “Les Dracy”, Michel Sarrazin & Fils — AOP — 2023 66€ ‘
Savigny-les-Beaune, Jean Guiton — AOC — 2021 75€
Saint-Romain, Alain Gras — AOC — 2022 79€
Mercurey 1er Cru « Les Champs Martin », Domaine Theulot-Juillot - AOC - 2021 83€ <
Marsannay, Domaine Trapet Pére & Fils — AOC - 2022 @ 86€
Chorey-les-Beaune, Joseph Drouhin — AOC - 2021 94¢€
Pernand-Vergelesses 1er Cru « En Caradeux », Domaine Pavelot - AOC — 2021 @  106€
Santenay 1er Cru « Clos des Tavannes », Domaine de la Pousse d’Or — AOP - 2017 112€
Morey-Saint-Denis, Joseph Drouhin — AOC - 2017 127€
Pommard 1er Cru « Les Jarroliéres », Domaine de la Pousse d’'Or — AOP — 2019 139€

Volnay 1er Cru « Clos de La Bousse d'Or », Domaine de la Pousse d’Or — AOP — 2017  149€ 299€
Chambolle-Musigny 1er Cru « Les Sentiers », Louis Jadot — AOC - 2018 154€

Gevrey Chambertin « Cuvée 1859 », Domaine Trapet Pére & Fils — AOC — 2022 168€
Gevrey-Chambertin, Benjamin Leroux — AOC — 2018 168€

Chambolle-Musigny 1er Cru Les Plantes, Domaine Amiot-Servelle - AOP - 2021 192€

LE BEAUJOLAIS 75 cl

LES VINS ROUGES

Lantignié “La Vogue”, Machon & Retinton - AOC — 2023 @ 34€
Morgon, Joseph Drouhin — AOC - 2022 38€
Saint-Amour, Didier Poitevin — AOP — 2023 41€
Moulin-a-Vent, Michon & Retinton — AOC — 2022 43€
Chiroubles, Domaine de la Grosse Pierre — AOC — 2023 43€
Cote-de-Brouilly « Les 7 Vignes », Chiteau Thivin — AOC - 2022 54€
LE BORDELAIS 75 cl
Montagne Saint-Emilion « Chiteau Beauséjour », Pierre Bernault - AOC - 2016 59€
LES AUTRES REGIONS 75 cl
Terrases du Larzac « L’Art du Vers », Calmel & Joseph — AOP - 2022 38€
Pic-Saint-Loup « Le Pic », Calmel & Joseph — AOP — 2022 47€
Corbiéres « Le Roc », Calmel & Joseph — AOP - 2017 b2€
Grolleau, Vin de France, Chiteau Parnay, Vincenot & Fils — 2021 @ 32€
Saumur-Champigny « Terres Rouges », Arnaud Lambert — AOP - 2022 @ 42€
Cétes de Provence « Premiére », Domaine Figuiére — AOP - 2021 @ & 42€

Cétes de Provence « Fantastique », Chiteau Sainte-Marguerite, Cru Classé — @ —@ 68€
AOP - 2021

@ Vin Biologique & Vegan

Tarifs TTC service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération. Nos vins sont susceptibles de contenir des sulfites.




LA VALLEE DU RHONE

Cotes-du-Rhone « Le Temps est Venu », Stéphane Ogier — AOC - 2022

31€

Grignan-les-Adhémars « Emotion », Domaine de Montine — AOP - 2021 34€
Coteaux du Lyonnais « Hircus », Le Bouc & la Treille — AOP - 2019 @ 38€
«La Syrah a Papa », Stéphane Montez — IGP — 2022 30€
«La Rosine », Stéphane Ogier — VDF — 2021 54€ &
«La Rosine », Stéphane Ogier — VDF - 2015 - 148€
Crozes-Hermitage « Cuvée L », Laurent Combier — AOC - 2023 42€ 86€
Crozes-Hermitage « Les 3 Chénes », Emmanuel Darnaud — AOP - 2022 b8€

m Crozes-Hermitage « Clos des Grives », Laurent Combier - AOC - 2022 88€

ke Crozes-Hermitage « Clos des Grives », Laurent Combier - AOC - 2018 - 202€

%’ Gigondas, Famille Abeille-Fabre, Réserve Mont-Redon — AOC - 2021 64€

(- Saint-Joseph “Les Lauves”, Jean-Luc Colombo - AOP - 2023 47€

u Saint-Joseph « Poivre & Sol », Frangois Villard — AOC - 2021 - 128€

SN Saint-Joseph « Le Passage », Stéphane Ogier — AOC — 2021 72€

g— Saint-Joseph, Domaine du Tunnel - AOP - 2022 89¢€

—
Chateauneuf-du-Pape, Chiteau Mont-Redon — AOC — 2019 94€

& Chateauneuf-du-Pape « Vieux Télégraphe », Famille Brunier - AOC - 2014 159¢€

== Cornas « Terres Briilées », Jean-Luc Colombo — AOP — 2019 @ 94€
Cornas « Les Ruchets », Jean-Luc Colombo — AOP — 2004 @ 172€
Cote-Rotie « Fortis », Stéphane Montez — AOP — 2021 99€
Cote-Rotie « Le Gallet Blanc », Frangois Villard - AOC - 2021 106€ 218€
Cote-Rotie « Chateau d'Ampuis », E. Guigal — AOC - 2018 169€
Cote-Rotie « Les Grandes Places », Stéphane Montez — AOP - 2019 216€
Cote-Rotie « La Vialliére », Stéphane Ogier — AOP — 2015 268€
Cote-Rotie « Le Champon », Stéphane Ogier — AOP — 2010 288€
Cote-Rotie « Trilogie La-La-La », E. Guigal - AOC 398€ / Btl

La Mouline — 2012 « La Landonne — 2012 « La Turque - 2012

@ Vin Biologique @ Vegan

Tarifs TTC service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération. Nos vins sont susceptibles de contenir des sulfites.




FORMAT STANDARD

N
ek
L)
= «Muse », Domaine de Montine — IGP - 2023 29€ |
Cotes de Provence « Symphonie », Maison Sainte-Marguerite - AOC — 2023 @ 47€ 94€ /
[N Cotes de Provence « Fantastique », Chiteau Sainte-Marguerite — AOP — 2023 @ & 64€ 128€(
=)

LES PETILLANTS 75 cl

Bau Brut, Distillerie & Domaines de Provence 38€
I Bau Rosé, Distillerie & Domaines de Provence 38€ N
(S
-  LES CHAMPAGNES 75 cl 150 cl
- A. Bergére, « Origine » Brut 74€ 149€
== Gosset, « Grande Réserve » O0€ 186€
NS Mumm « Cordon Rouge » 94€
k) Drappier « Carte d'Or » 96€
Billecart-Salmon Brut Rosé 138€ 279¢€
Ruinart « Blanc-de-Blancs » 146€ 314€
Louis Roederer « Cristal » — 2009 299¢€
ml BLANC 46 cl
“Les Collines de Laure” Viogner, Jean-Luc Colombo — IGP — 2022 18€
= ROUGE
“Les Collines de Laure” Syrah, Jean-Luc Colombo- IGP — 2022 @ 18€
3 ROSE
H'J, « Muse », Domaine de Montine — IGP — 2023 18€
LES VINS BLANCS 12 ¢l
“Les Collines de Laure” Viognier, Jean-Luc Colombo - IGP - 2022 b,b€
Bourgogne Aligoté, Domaine Fichet — AOP - 2022 6,5€
) “Midi” Saumur, Arnaud Lambert — AOP — 2022 @ 7,60€
=L Hircus, Le Bouc & la Treille — AOP — 2022 @ 8€
g LES VINS ROUGES 12 cl
— “Les Collines de Laure” Syrah, Jean-Luc Colombo - IGP - 2022 @ 5,5€
. Coteaux Bourguignons, Louis Jadot — AOC - 2023 7,5€
Saint-Amour, Didier Poitevin — AOP — 2023 8,5€
2 “Les Lauves” Saint-Joseph, Jean-Luc Colombo— AOP - 2023 0,6€
= LES ROSES 12 cl
SN « Muse », Domaine de Montine — IGP — 2023 5,5€
e Cuvée « Symphonie », Chateau Sainte-Marguerite - AOC — 2022 @ 8,5€
LES COUPES 12 cl
A. Bergére « Origine » Brut 12€
Gosset « Grande Réserve » 17€
@ Vin Biologique & Vegan

Tarifs TTC service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération. Nos vins sont susceptibles de contenir des sulfites.




